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Universidad Nacional Auténoma de Chota
“Afo de la unidad, la paz y el desarrollo”

RESOLUCION PRESIDENCIAL N° 104-2022-UNACH
Chota, 12 de junio de 2023

VISTOS:

La Carta N°01-2023-GCC-EPIA/JUNACH, de fecha 08 de junio de 2023; la Carta N° 024-2023-UNACH/DPSY SEC-
GACHSC, de fecha 08 de junio de 2023; el Oficio N° 337-2023-UNACH/VPAC, de fecha 09 de junio de 2023; y,

CONSIDERANDO:

Que, el articulo 18 de la Constitucion Politica del Per(; la Universidad es la comunidad de profesores, alumnos y
graduados (...) cada universidad es autbnoma en su régimen normativo de gobierno académico, administrativo y

&/ Universitaria, la autonomia inherente a las Universidades se ejerce de conformidad con lo establecido en la
Constitucion, la presente Ley y demas normativa aplicable, esta autonomia se manifiesta en los siguientes
regimenes: normativos, de gobierno, académico, administrativo y econémico, concordante con el art. 10 del
Estatuto universitario de la Universidad Nacional Autonoma de Chota.

Que, el articulo IV del Titulo Preliminar del Texto Unico Ordenado de la Ley del Procedimiento Administrativo
General, Ley 27444, establece que son principios del procedimiento administrativo, Principio de legalidad. - Las
autoridades administrativas deben actuar con respeto a la Constitucion, la ley y al derecho, dentro de las facultades
que les estén atribuidas y de acuerdo con los fines para los cuales les fueron conferidas. Lo que significa que la
actuacion de las autoridades de las entidades de la administracion publica, como la Universidad Nacional
Autonoma de Chota, deben restringir su accionar a lo estrictamente estipulado en las facultades y funciones
conferidas en la Constitucion, la ley y las normas administrativas.

Que, mediante Ley N° 29531 se creo la Universidad Nacional Auténoma de Chota como persona juridica de
derecho publico interno, con sede en la provincia de Chota, departamento de Cajamarca.

Que, a través de la Resolucion Viceministerial N° 066-2023-MINEDU, de fecha 23 de mayo del afio 2023, se
reconformé la Comision Organizadora de la Universidad Nacional Auténoma de Chota.

\OAD m

Q/@ o Que, por Carta N°01-2023-GCC-EPIA/UNACH, de fecha 08 de junio de 2023, la Ing. Gina de la Cruz Calderon,
> V°Vu o7 % olicita al Director General de Proyeccion Social Universitaria UNACH, la aprobacion y/o aceptacion del Proyecto
SECREfARIA *de Responsabilidad Social Universitaria titulado “PRESENTACION DE PRODUCTOS INNOVADORES DEL

GENERAL

Q,
\ HOTP\
Unrams

ECTOR AGROINDUSTRIAL EN FERIAS LOCALES DE LA PROVINCIA DE CHOTA-CAJAMARCA", propuesta
por docentes de la EPIA como parte de la gestion ética y eficaz del impacto que la Universidad debe de generar
en la sociedad, adjuntando el detalle del referido proyecto.

-

Que, con Carta N°024-2023-UNACH/DPSYEC-GACHSC, de fecha 08 de junio de 2023, el Jefe de la Direccion de
Proyeccion Social y Extension Cultural, opina de forma favorable para la aprobacion y desarrollo del Proyecto de
Responsabilidad Social Universitaria titulado "PRESENTACION DE PRODUCTOS INNOVADORES DEL SECTOR
AGROINDUSTRIAL EN FERIAS LOCALES DE LA PROVINCIA DE CHOTA-CAJAMARCA", resaltando que el
presupuesto de dicha actividad sera autofinanciado por la docente responsable del referido proyecto.

Que, mediante Oficio N° 337-2023-UNACH/VPAC, de fecha 09 de junio de 2023, el Vicepresidente Académico de
la Universidad Nacional Auténoma de Chota, remite la documentacion presentada por la Direccién de Proyeccion
Social y Extension Universitaria denominado ‘PRESENTACION DE PRODUCTOS INNOVADORES DEL SECTOR
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AGROINDUSTRIAL EN FERIAS LOCALES DE LA PROVINCIA DE CHOTA-CAJAMARCA", para su aprobacion
mediante acto resolutivo.

Que, estando a las consideraciones expuestas, resulta procedente aprobar del Proyecto de Responsabilidad
Social Universitaria titulado "PRESENTACION DE PRODUCTOS INNOVADORES DEL SECTOR
AGROINDUSTRIAL EN FERIAS LOCALES DE LA PROVINCIA DE CHOTA-CAJAMARCA", debiendo emitirse el
acto resolutivo correspondiente.

Que, de conformidad con el articulo 62° de la Ley Universitaria N° 30220 y el articulo 24° del Estatuto de la
Universidad Nacional Autonoma de Chota.

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO: APROBAR, el Proyecto de Responsabilidad Social Universitaria titulado
"PRESENTACION DE PRODUCTOS INNOVADORES DEL SECTOR AGROINDUSTRIAL EN FERIAS
LOCALES DE LA PROVINCIA DE CHOTA-CAJAMARCA",

ARTICULO SEGUNDO: PRECISAR, que la ejecucion el Proyecto de Responsabilidad Social Universitaria titulado
"PRESENTACION DE PRODUCTOS INNOVADORES DEL SECTOR AGROINDUSTRIAL EN FERIAS
LOCALES DE LA PROVINCIA DE CHOTA-CAJAMARCA", es autofinanciado por los docentes de la Escuela
Profesional de Ingenieria Agro Industrial, tal como se detalla en el proyecto.

ARTICULO TERCERO: DEJAR SIN EFECTO todo acto administrativo que se oponga a la presente Resolucién.

REGISTRESE, COMUNIQUESE Y ARCHIVESE.

bg. Jorge Lui QmﬁbnesE inoza
PRESIDENCIA Pmmunledelaa[%gtn?u?f:%( gair::dhfé SECR%T‘&TA . i ggCRET bOGENERALsp
Q”"fo;uom,,n\vﬁf Universidad Naciongl Autonoma de Chota N aEN A + 4/ UNVERSIDAD NACIPNAL AUTNOMA DE CHOTA
UNAC!
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C.c.
Administracién
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Interesados.
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PROYECTO DE RESPONSABILIDAD SOCIAL UNIVERSITARIA

. GENERALIDADES

1.1. Titulo

«pPRESENTACION DE PRODUCTOS INNOVADORES DEL SECTOR
AGROINDUSTRIAL EN FERIAS LOCALES DE LA PROVINCIA

CHOTA-CAJAMARCA”

1.2. Tipo de Actividad

Difusién de actividades tecnologicas de desarrollo de productos innovadores en

ferias agroindustriales dirigido a la poblacion Chotana.
1.3. Institucion y Poblacién Beneficiada
1.3.1. Institucién Beneficiada
La poblacion en general de Chota

1.3.2. Poblaciéon Beneficiada

Actividad N'-debenehoiarios | To7AL
Niiios Jévenes Adultos

S 300 400 500 1200
Artesanal Lingan Grande 2023
Fena_ Internacional San Juan 500 600 1000 2100
Bautista
XXXVII Feria Agropecuaria,
Agroindustrial Artesanal y 300 400 500 1200
Folklorica- Chota 2023
Total 4500

1.4. Lugar de Ejecucién

Las exposiciones de los productos innovadores se llevardn a cabo de manera

presencial de acuerdo como se detalla en la siguiente tabla.

Tabla 1. Datos de las ferias agroindustriales a participar

N° | Nombre de la Feria Lugar Fecha

)| III Feria Agropecuaria y Artesanal | Centro Poblado | Del 10 al
Lingan Grande 2023 Lingan Grande, | 12 de junio
Provincia de Chota, | de 2023




Cajamarca. T

2 Feria Internacional San Juan Bautista Explanada del | 23 y24de

Corepuquio/ Colegio | junio  de
San Juan- | 2023
Longitudinal de la

Sierra, Chota,

Cajamarca.

3 XXXV Feria Agropecuaria, | Campo del Colegio | Del 17 al
Agroindustrial Artesanal y Folklorica- | Experimental 19 de
Chota 2023 Agropecuario agosto de

Tuctuhuasi, Chota, | 2023
Cajamarca.
1.5. Duracion de la Actividad o Actividades
Buracion
o : Di S M
N | Actividad de Extensién y Proyeccidn i i e e T‘:it:l’
Universitaria f 5T 7 | norss

Nl Hs | N° [ Hs | . i

1 Elaboracion del proyecto de Extension y 5| 2 10
Proyeccion Universitaria

5 Coordinacién con los responsables de las s | 3 24
Ferias Agroindustriales

3 Planificacién de la implementacion del 3| 2 6
stand de exposicion

4 | Elaboracién de los productos innovadores 3 8 120

5 | Preparacion del material de exposicion 0] 2 - - -] - 20

Exposicion de los productos innovadores

6 | en la III Feria Agropecuaria y Artesanal | 1 | 10 10
Lingan Grande 2023 e
Exposicion de los productos innovadores

7 |en la Feria Internacional San Juan | 2 | 10 20
Bautista
Exposicién de los productos innovadores

g | ™ la. XXXVII Feria Agropecuaria, 3 | 10 30

Agroindustrial Artesanal y Folklorica-
Chota 2023

9 .Cierre de Propuesta y elaboracion de 5| 3 %
informe
Total, de horas 255




1.6. Fecha de realizacién de la Actividad

Fechas de Ejecucion del proyecto

Inicio: 01 de junio del 2023
Término: 01 de setiembre del 2023

1.7. Unidades Ejecutoras

1.7.1. Facultad / Oficina General

Facultad de Ciencias Agrarias
1.7.2. Escuela (s) Profesional (es)

Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial
1.7.3. Departamento Académico /Oficina Técnica

Departamento Académico Ciencia y Tecnologia Agroindustrial
1.8. Responsables

1.8.1. De la Elaboracién y Presentacion del Proyecto o Actividad
a. Docentes Responsables de la Elaboracién del Proyecto:

e Mg Gina De La Cruz Calderén
e Dra. Melina Luz Mary Cruzado Bravo
e Dr. Ricardo Abel del Castillo Torres
e Mg. Martin Diaz Torres
e Mg. Dora Jhanina Rodriguez Ferndndez
e Ing. José Luis Silva Tarrillo
b. Responsables de la Elaboracién de Productos

e Ing. Alicia Cabrera Bustamante
e Ing. Esly Vasquez Gonzilez
c¢. Responsables de exposicién

e Bach. Faustino Ruiz Diaz

e Bach. Olivera Diaz Alex Percy
e Bach. Yorly Diaz Idrogo

e  (Cabrera Chero Josue Ismael

e Kevin Smhit Ortiz Vasquez

e  Christian Omar Salazar Garcia
e (Celita Yrigoin Fernandez

e Visquez Saucedo Maria Gloria
e Loayza Cotrina Angela Yasmin

1.8.2. De la Coordinacion

Oficina General de Extension y Proyecciéon Universitaria — OGEPU,
Vicepresidencia Académica y Comision Organizadora.




1.8.3.

1.8.4.

De la Aprobacién y Registro
Oficina General de Responsabilidad Social Universitaria — OGRSU,
Vicepresidencia Académica y Comision Organizadora.

De la Supervision
Responsable del Area o Comité de Responsabilidad Social Universitaria
de Escuela/Facultad y OGRSU.

II. PLAN DE ACTIVIDADES DEL PROYECTO DE EXTENSION Y
PROYECCION UNIVERSITARIA

2.1. ACTIVIDAD DE RESPONSABILIDAD SOCIAL UNIVERSITARIA

2.1.1.

Titulo Descriptivo

“PRESENTACION DE PRODUCTOS INNOVADORES DEL SECTOR
AGROINDUSTRIAL EN FERIAS LOCALES DE LA PROVINCIA
CHOTA-CAJAMARCA”

2.1.2.

2.1.3.

2.14.

Objetivos

Difundir actividades tecnolégicas de desarrollo de productos innovadores
en ferias agroindustriales dirigido a la poblacién Chotana.

Objetivos especificos

¢ Difundir productos agroindustriales innovadores elaborados en los
Laboratorios de la Escuela Profesional de Ingenieria Agroindustrial

e Exponer mediante el uso de afiches informativos los procesos de
elaboracion y los beneficios del consumo de los productos
presentados.

e  Transferir conocimientos en la elaboracion de productos innovadores
en el 4rea de lacteos, frutas y hortalizas y bebidas fermentadas a los
participantes en las ferias Agroindustriales.

Metas

e 4500 asistentes a las ferias agropecuarias que participaran de la
exposicién de productes innovadores, del 4rea de derivados, frutas,
hortalizas y bebidas fermentadas, productos con altas expectativas
nutricionales para la poblacion participante.

Justificacion de la actividad

La finalidad de las ferias agroindustriales organizadas en la provincia de
Chota, son para promover y destacar los productos y servicios
relacionados con el sector agropecuario e industrial. Estas ferias son
eventos comerciales que relinen a productores, empresas, proveedores,
instituciones educativas, como Universidades, Institutos que promueven




la difusion de productos innovadores a los consumidores y piblico en
general interesados en el dmbito agroindustrial.
Las ferias agroindustriales tienen varios obj etivos:

» Promocion de productos: Permiten a los agricultores, ganaderos
y empresas agroindustriales mostrar sus productos y servicios al
publico en general, asi como a potenciales compradores y
distribuidores. Esto ayuda a generar ventas, establecer contactos
comerciales y aumentar la visibilidad de las marcas.

» Intercambio de conocimientos: Las ferias agroindustriales
ofrecen conferencias, seminarios y talleres en los que expertos
comparten informacién sobre nuevas tecnologias, précticas
agricolas sostenibles, innovaciones en el sector, entre otros
temas relevantes. Estos eventos educativos fomentan el
intercambio de conocimientos y contribuyen al desarrollo y la
mejora de las practicas agroindustriales.

> Promocién del desarrollo rural: Las ferias agroindustriales
suelen tener un impacto significativo en las economias locales y
regionales, ya que atraen a visitantes, generan empleo temporal
y promueven el consumo de productos locales. Ademads, pueden
contribuir al desarrollo de la agricultura y la agroindustria en
zonas rurales, fomentando la diversificacion econoémica y
mejorando las condiciones de vida de las comunidades agricolas.

Finalmente, las ferias agroindustriales buscan promover el comercio,
difundir conocimientos, fomentar la colaboracion y apoyar el desarrollo
del sector agroindustrial, beneficiando tanto a los actores involucrados
como a las comunidades locales, en tal sentido la Escuela Profesional de
ingenieria agroindustrial de la Universidad Nacional Auténoma de
Chota participa de estos eventos para exponer nuevas tecnologias en el
desarrollo de productos de diferentes areas, aprovechando materias
primas de las localidades aledafias a Chota.




2.2. METODOLOGIA

2.2.1. Procedimiento o técnica para recoleccién de informacién

La participacion se realizara en tres ferias Agroindustriales, dénde se expondra
diferentes productos innovadores, en el drea de lacteos, frutas, hortalizas y

bebidas fermentadas.

Denominacién de la actividad /Feria

Nombre de productos que se
expondrin en las ferias

III Feria Agropecuaria y Artesanal
Lingan Grande 2023

Yogurt griego probidtico con
incorporacién de harina de maiz morado

Quesos aromatizados con hiervas y
especias

Bebidas fermentadas de frutos nativos

Yogurt griego con frutos nativos

Feria Internacional San Juan Bautista

Yogurt griego probiético con
incorporacion de harina de maiz morado

Quesos aromatizados con hiervas y
especias

| Yogurt griego con frutos nativos

Bebidas fermentadas de frutos nativos

XXXVII Feria Agropecuaria,
Agroindustrial Artesanal y Folkloérica-
Chota 2023

Yogurt griego probidtico con
incorporacion de harina de maiz morado

Quesos aromatizados con hiervas y
especias

Yogurt griego con frutos nativos

Bebidas fermentadas de frutos nativos

Los productos que detallan serén elaborados en los laboratorios de la EPIA,
como el Laboratorio de Tecnologia de la leche y derivados y el laboratorio de
Frutas y Hortalizas, con la participacién de docentes, técnicos de laboratorio,

tesistas y estudiantes de pregrado.

En las ferias la exposicion se llevard de manera grupal utilizando uba
metodologia participativa activa de los asistentes con los expositores, dénde se
detallara los insumos utilizados, el flujograma de elaboracioén y los beneficios
que brindan los productos innovadores ofrecidos al piblico, mediante el uso de
afiches, banners y volantes, promoviendo con ella la carrera de Ingenieria

agroindustrial.

Los recursos, que se emplearin son:

Materia prima (alimentos nativos de la zona)
Insumos para la elaboracion de los productos
Materiales y equipos de los laboratorios involucrados de la EPIA

Banners
Afiches

Papeleria: papel bond, papelotes, lapiceros, hojas de colores




La participaci6n por feria se realizara los dias de programacién de las mismas,
exponiendo en horarios de 9:00 am a 4:00 pm, dirigida de manera presencial a
todos los participantes entre ellos nifios, j6venes y adultos.

La exposicion se desarrollard con los responsables de la comision de exposicion
que seran los tesistas y alumnos de pregrado de la Escuela Profesional de
Ingenieria Agroindustrial de la Facultad de Ciencias Agrarias de la Universidad

Nacional Auténoma de Chota.

2.3. CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

“PRESENTACION DE PRODUCTOS |12l 000
Semana Semana
INNOVADORES DEL SECTOR
N° | AGROINDUSTRIAL EN  FERIAS _ Responsables
LOCALES DE CHOTA-| 1123 (41|23
CAJAMARCA”.
Presentacion de la propuesta a los - Docenfies
1R e prop X| Responsables del
interesados. ;
: proyecto
bk Tec. De
2 | Compra de insumos. X X Laboratorio de
= lacteos
3 | Elaboracién de la bebida fermentada § x| Autores
{1 Tec. De
4 | Elaboracién del yogurt con maiz 18 x ’Laboratono de
i ; lacteos con apoyo
de Tesistas
= Tec. De
5 | Elaboracién del queso fresco aromatizado X X Laboratorio de
S lacteos
- X Tec. De
6 | Elaboracién del yogurt con frutas nativas B, X Laboratorio de
: lacteos
Presentacion de productos alimenticios, en X x| Comision de
7 | laIlI Feria Agropecuaria y Artesanal x| x responsables de la
Lingan Grande 2023 (10-12/06/23). e exposicion
Elaboracidn de los ires productos X i D_e
8 ; Ak ; : Laboratorio de
alimenticios innovadores. X ;
i lacteos
Presentacién de productos alimenticios, en e Comision de
9 | la Feria Internacional San Juan Bautista (23- | X X responsables de la
24/06/23). i exposicion
., Tec. De
10 Elvabora_m_on de los tres productos X X Laborsichinds
alimenticios. X 14
acteos
Presentacion de los prodpctos alimentici(_)s, Conigitn de
en la XXXVII Feria Agropecuaria, X
11 . . . responsables de la
Agroindustrial Artesanal y Folklorica- X fimi
Chota 2023 (17-19/08/23). 5
12 | Cierre de cursos y elaboracion de informe. Autores




Importante mencionar que estas actividades serdn realizadas y financiadas con

2.4. PRESUPUESTO Y FINACIAMIENTO

recursos propios de los docentes responsables del presente proyecto.

1. Yogurt griego con la incorporacion de harina de maiz morado.

Materia Unidad Cantidad Costo (5/.) Total (S/.)
prima e
insumos
Leche entera L 25 1 25
Azicar Kg 50% pulpa 3 15
Maiz morado Kg 10 3 30
Leche en polvo g 5 2.00 10
Cultivo mL 5 3 15
probidtico
Estabilizador g 0.05% - 0.1% i 5
Conservante g 0.05% 4 5
Sorbato de potasio
Saborizante mL 10 5 2
Envases Unidad 300 25 7.5
Etiquetas Unidad 100 2.5 7.5
Combustible E 10 8 80
Agua L 10
Luz eléctrica Kw 10
TOTAL 224
2. Queso fresco aromatizados con hierbas y especias.
Materia prima e Unidad Cantidad Costo (S/.) Total (S/.)
insumos
Leche entera L 25 1 25
Sal Kg 1 2 2
Cloruro de calcio Kg 0.5 5 25
Cuajo g 0.1 5 0.5
Hierbas g 5 1 5.0
Especies g 5 1 5.0
Envases Unidad = 100 25 7.5
Etiquetas Unidad 100 2:5 7.5
Combustible se I 10 8 -
considero en yogurt con
maiz INIA)
Agua L 10
Luz eléctrica Kw 30
TOTAL 75




3. Bebidas fermentadas de frutos nativoes.

Materia prima e Unidad Cantidad Costo Total (S/.)

insumos (8/)

Fruta fresca L 10 4 40

Azficar kg 37% y 50% 3 7.5
de la pulpa

Levadura g 0.1 5 0.5

Aditivo g 10 5 50

Conservante g 0.05 4 0.2

Envases Unidad 300 255 7.5

Etiquetas Unidad 300 2.5 7.5

Combustible (se

consider6 en yogurt con L 10 8 -

maiz)

Agua L 10

Luz eléctrica Kw 30

TOTAL 153.4

4. Yogurt griego con frutos nativos.

Materia prima e

insumos Unidad Cantidad Costo (5/.) Total (S/.)

Leche entera L 25 1 25

Azicar Kg 50% de pulpa 3 10

Fruta fresca Kg 5 4 - 20

Leche en polvo g 5 2.00 10

Cultivo probiético mL 5 3 15

Estabilizador g 0.05% - 0.1% 4 5

Conservante

sorbato de potasio g 0.05% 4 5

Saborizante mlL 10 5 4

Envases Unidad 300

Etiquetas Unidad 100 2.5 250

Combustible (se

considerd en L 10 8 -

yogurt con maiz

INIA) At

Agua L 10

Luz eléctrica Kw 30
TOTAL 384

2.5. FINANCIAMIENTO: El proyecto sera autofinanciado por los responsables
del proyecto de proyeccion social y extensién cultural y artistica.




